
MENU
OKOLICZNOŚCIOWE

D A N I A  G Ł Ó W N E

Rosół z czterech rodzajów mięs z makaronem

Krem z pieczonego buraka

Zupa grzybowa zabielana z makaronem

Aksamitny krem dyniowy

Zupa pomidorowa z ryżem

Z U P Y
1  R O D Z A J  D O  W Y B O R U

Paprykowo-pomidorowy krem z pulpecikami

Zupa krem z białych warzyw

Zupa krem z zielonego groszku

Krem szpinakowy

Rolada śląska wieprzowa

Rolada wołowa

DeVolai l le z masłem i pietruszką

Szwajcar z serem i szynką

Kacze udko pieczone

Kotlet schabowy lub drobiowy w panierce

Kotlet schabowy lub drobiowy w panierce

z pieczarkami i  serem

 Filet z kurczaka soute z pomidorem i serem

Filety drobiowe soute z brokułem fetą

Roladki z indyka faszerowane serem, szynką i porem

Kotlet z mięsa mielonego wołowego

Gril lowany f i let z serem i szpinakiem

M I Ę S A |  R Y B Y  |  W E G E  
D O  W Y B O R U  4 - 5  R O D Z A J E  |   D O  3 0  O S Ó B  3  R O D Z A J E

Żeberka w sosie BBQ

Szaszłyk drobiowy lub wieprzowy

Karczek pieczony w sosie grzybowym

Polędwica wieprzowa w sosie grzybowym 

Dorsz w panierce

Sandacz lub dorsz serwowany na musie

koperkowo-porowym

Pstrąg pieczony w całości

Łosoś gri l lowany

Panierowany ser żółty z żurawiną

Medaliony szpinakowe z mozzarel lą 

Kluski śląskie

Maślane purée

Ziemniaki z wody z masełkiem i koperkiem

Ziemniaki z pieca

Frytki

Kapusta czerwona z boczkiem na ciepło

Surówka z czerwonej kapusty

Sałatka Colesław

Tradycyjne buraczki

Surówka z pekinki z ogórkiem i koperkiem

Lekka wiosenna sałatka

Marchewka na słodko z brzoskwinią

Marchewka z majonezem i chrzanem

Sezonowa mizeria

S U R Ó W K I
D O  W Y B O R U  2 - 3  R O D Z A J E  |   D O  3 0  O S Ó B  2  R O D Z A J E

D O D A T K I
D O  W Y B O R U  1 - 2  R O D Z A J E  

Pieczeniowy |  Grzybowy 
D O  W Y B O R U  1 - 2  S O S Y  

J E S I O N O W Y  
D W Ó R  

JD



MENU
OKOLICZNOŚCIOWE

D E S E R Y

Puchar lodowy z bitą śmietaną i polewą

Kawa mrożona z lodami wanil iowym i bitą śmietaną

 Maliny na ciepło z lodami i  bitą śmietaną

 Marmurkowe galaretki z bitą śmietaną 

 Patery z owocami

Ciasto

K A W A  &  H E R B A T A
S E R W O W A N A  P O D C Z A S  D E S E R U

D O  W Y B O R U  1 - 2  R O D Z A J E  L U B  C I A S T O  

D O  W Y B O R U  4 - 5  R O D Z A J E  

T O R T
N A  Ż Y C Z E N I E  

J E S I O N O W Y  
D W Ó R  

JD



MENU
OKOLICZNOŚCIOWE

P R Z E K Ą S K I  

Klasyczna sałatka jarzynowa

Cezar z gri l lowanym kurczakiem i grzankami

Sałatka z pieczonym burakiem i fetą

Grecka z ol iwkami z serem feta i  sosem vinegret

Sałatka makaronowa Włoska z bazyl iowym pesto, rukolą, 

parmezanem, słonecznikiem i pomidorami

Makaronowa z kurczakiem, mozzarel lą i  sosem mery rose

Sałatka z gri l lowanych warzyw na mixie sałat z fetą i  sosem miodowym

Sezonowa z truskawkami, rukolą, fetą i  ol iwkami

S A Ł A T K I  
D O  W Y B O R U  2 - 3  R O D Z A J E  |   D O  3 0  O S Ó B  2  R O D Z A J E

Z I M N A  P Ł Y T A  -  K L A S S I C

 Mini tatar wołowy na marynatach

 Patery wędlin swojskich

 Patery mięs pieczystych

 Galaretki drobiowe

Jaja faszerowane

Jaja w sosie tatarskim

Caprese z mozzarel lą

 Domowy pasztet z żurawiną

 Mix koreczków z torti l lą

Gril lowana cukinia z serem tofu

Ser mozzarel la z łososiem

 małosolnym i sosem z granata

Mini burgery

Mix kurczaczków (nuggetsy, frytki z kurczaka)

Prosciutto z ol iwkami, rukolą podany 

z pałeczkami grissini

Patery serowych przekąsek mix

Śledzik w śmietanie lub cebuli

Babeczki z łososiem

Carpaccio z buraka

Talerz marynat octowych Antipasti

Talerz świeżych przekąsek warzywnych z żurawiną

Krewetki smażone z ryżowymi chipsami 

z sosem serowym

 W  W E R S J I  K L A S Y C Z N E J  |  D O  W Y B O R U  6 - 8  R O D Z A J Ó W  |   D O  3 0  O S Ó B  6  R O D Z A J Ó W  

P I E C Z Y W O  +  M A S Ł O

J E S I O N O W Y  
D W Ó R  

JD



MENU
OKOLICZNOŚCIOWE

K O L A C J A

J E S I O N O W Y  
D W Ó R  

JD

 K O L A C J A  I  

Zapiekane faszerowane ziemniaczki w mundurku z sosem tatarskim

 Bukiet gri l lowanych warzyw

 Ratatouil le warzywne

 Medalion szpinakowy z żurawiną i sosem tatarskim

Camembert panierowany lub gri l lowany

Ser smażony 

P R O P O Z Y C J E  W E G E

 S E R W I S  T A L E R Z O W Y   |  1  D A N I E  D O  W Y B O R U  

Flaczki staropolskie

 Gulaszowa zupa z kluseczkami

 Chrzanowa zupa z mięsem zabielana

Żurek na maślance

 Barszcz czerwony na wędzonce:

 - Krokiet z mięsem

- Krokiet z kapustą i  grzybami

- Pasztecik francuski z mięsem

 Gulasz wołowy z papryką, warzywami, ziemniakami oraz ciepłymi bułeczkami

 Pieczeń wieprzowa w sosie śmietanowo-warzywnym serwowana z bułeczkami bao bao

 P R O P O Z Y C J A  P A T E R O W A  |  N A  6  O S Ó B  |   1 . 5  S Z T .  M I Ę S A  N A  O S O B Ę  

Szaszłyk drobiowo-warzywny, f i let w migdałach, karczek z gri l la 

z cebulką, ziemniaczki z pieca, lekka wiosenna sałatka

Panierowany ser z żurawiną, f i let drobiowy z gri l la, kofty (szaszłyki 

z mięsa mielonego), frytki, lekka sałatka wiosenna z sosem vinegret

I S T N I E J E  M O Ż L I W O Ś Ć  Z W I Ę K S Z E N I A  I L O Ś C I
S Z T U K  M I Ę S A  Z A  D O D A T K O W Ą  O P Ł A T Ą

 K O L A C J A  I I  
 1  R O D Z A J   D O  W Y B O R U  


