
CATERING
B O ŻONAROD Z E N I OWY

w Jesionowym Dworze

zupy

WIGILIA

Zupa grzybowa z suszonych borowików 
Tradycyjny barszcz czerwony

1l - 54 zł
1l - 35 zł

Ryba po grecku 
Tradycyjna sałatka jarzynowa 

90 zł/kg
55 zł/kgprzystawki

Karp smażony na maśle (dzwonki) 
Dorsz panierowany 
Stek z łososia 
Pierogi z kapustą i grzybami*
Pierogi z ziemniakami i serem*
Uszka z grzybami 
Krokiety z kapustą i grzybami 

190g - 29 zł 
190g - 30 zł 
190g - 40 zł 

60 zł/kg 
50 zł/kg 
75 zł/kg 
11 zł/szt.

ok. 25szt.

ok. 25szt.

ok, 70szt.

*pierogi również w wersji obsmażonej z chrupiącą skórka 

dania wigilijne

dodatki

Gęś pieczona w całości faszerowana kaszą gryczaną 
i podrobami, suszonymi grzybami i rozmarynem

Kaczka w pomarańczach, pieczona w całości,
faszerowana jabłkami i majerankiem 

Kaczka w pomarańczach ok. 2 kg dla 4-5os.

Gęś pieczona po Polsku ok. 4 kg dla 6-8os.

Pieczone udko z kaczki 
Pieczone udko z gęsi 
Rolada wołowa
Rolada wieprzowa

Kluski śląskie
Sos grzybowy  
Sos pieczeniowy 

100 zł/kg

30 zł/szt.
60 zł/szt.
30 zł/szt.
26 zł/szt.

12 zł/10 szt.
40 zł/l
30 zł/l

 75 zł/kg 

świątecznyobiad

ZAMÓWIENIA PRZYJMUJEMY DO 18. GRUDNIA, 
ODBIÓR OSOBISTY: 23. GRUDNIA 16:00 - 18:00 oraz 24. GRUDNIA 10:00 - 12:00 

I / II DZIEN SWIAT


